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VIGTIGE SIKKERHEDS- OG FORSIGTIGHEDSREGLER

VIGTIGE SIKKERHEDSREGLER, SOM SKAL LASES NGJE OG GEMMES

TIL FREMTIDIG BRUG.

Denne brugervejledning kan downloades fra maerkets intemetsted.

m Nar du modtager apparatet,
skal du straks pakke det ud eller
straks fa det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. Fa even-
tuelle forbehold noteret pa fragtse-
dlen, og behold en kopi af den.

Dette apparatet skal installeres i en
hgjde pa mindst 850 mm fra gulvet.
— Apparatet ma ikke installeres
bag en lage, da dette kan give ove-
rophedning.

— Saet ovnen ind i et mabel, sale-
des at der er en minimal afstand
pa 10mm til mgblet ved siden af.
Det mgbel, som ovnen bygges
ind i, skal veere lavet af et var-
mebestandigt materiale (eller veere
beklaedt med et varmebestandigt
materiale). For starre stabilitet skal
ovnen fastgares med 2 skruer gen-
nem de huller, der er forudset til
det.

m Det skal vaere muligt at koble
apparatet fra strgmforsyningsnet-
tet, enten ved hjaelp af en stikfor-
bindelse eller ved at indbygge en
afbryder i de permanente rgrlednin-
ger i overensstemmelse med ins-
tallationsreglerne.

— Efter installation skal stikkon-
takten veere tilgaengelig.

— Hovis el-kablet beskadiges, skal
det udskiftes af fabrikanten eller
dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at

undga enhver fare.

ADVARSEL:

Det er farligt for enhver anden end
en kompetent person at foretage
vedligeholdelsesindgreb eller repa-
rationer, hvor det er ngdvendigt
at fierne deekslet, som beskytter
mod udseettelse for mikrobglge-
energien.

— Dette apparat er beregnet il
madlavning med lukket ovnlage.
— Dette apparat er udelukkende
beregnet til anvendelser i private
hjem og lignende steder sasom:
Kgkkenhjgrner forbeholdt perso-
nalet i butikker, pa kontorer og i
andre professionelle omgivelser.
Pa garde. Anvendelse af kunder
pa hoteller, moteller og andre be-
boelsesmeaessige omgivelser; omgi-
velser af typen bed & breakfast.

— Dette apparat kan bruges af
bgrn pa 8 ar og derover og af per-
soner med nedsatte fysiske, sen-
sorielle eller mentale evner eller
som er blottet for erfaring eller
kendskab, hvis de er under opsyn
eller har faet forudgaende instruk-
tioner om en sikker anvendelse af
apparatet og har forstaet de risici,
de udseetter sig for.

— Born ma ikke lege med appara-
tet. Renggring og vedligeholdelse
ma ikke udferes af barn, hvis de
ikke er under opsyn.

— Barn bgr overvages for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.
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m PAS PA :

Selve ovnen og de tilgeengelige
dele bliver meget varme under
brug. Pas pa ikke at rgre ved
varmeelementerne inde i ovnen.
Bgrn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, med mindre de er under
konstant opsyn.

m PAS PA:

Hvis apparatet anvendes som
kombineret funktion, anbefales det,
at bgrn kun benytter ovnen under
opsyn af en voksen pa grund af de
hgje temperaturer.

— Brug kun kgkkenredskaber, som
er egnet til brug i mikrobglgeovne.
Metalbeholdere til mad- og drikke-
varer ma ikke bruges i mikroovn.
— Mikrobglgeovnen er beregnet til
at varme fgdevarer og drikke op.
Tarring af fadevarer eller tgj og
opvarmning af varmepuder, hjem-
mesko, klude, fugtigt taj og andre
lignende artikler kan medfgre risiko
for kvaestelser, anteendelse eller il-
debrand.

PAS PA:
Veesker eller andre fgdevarer ma
ikke opvarmes i hermetisk lukkede
beholdere, da der er risiko for eks-
plosion.
— Man skal holde gje med mad-
varer, som opvarmes i beholdere
i plastic eller papir, da der er en
mulighed for anteendelse.
— Hvis der ses rag, stoppes ovnen,
eller ledningen tages ud, og lagen
holdes lukket for at slukke eventu-
elle flammer.
— Opvarmning af drikkevarer i mi-

krobglgeovn kan forarsage en plud-
selig opbrusning eller opkogning,
og man skal ogsa veere forsigtig
ved handtering af beholderen.

— Indholdet i sutteflasker eller glas
med babymad skal rystes eller om-
rogres, og temperaturen skal kon-
trolleres for indtagelse for at undga
forbraendinger.

— Det anbefales ikke at opvarme
aeg (i e2ggeskal) og hardkogte g i
mikrobglgeovn, da der er risiko for
eksplosion, selv efter de er taget ud
af ovnen.

— Det anbefales at tgrre mikrobgl-
geovnen af regelmaessigt og fierne
alle madrester.

— Hvis apparatet ikke holdes rent,
kan overfladerne blive forringet,
og dette kan pavirke dens levetid.
Det kan ogsa blive farligt at bruge
apparatet.

m PAS PA:

Hvis dgren eller dgrens pakning er
beskadiget, ma mikrobglgeovnen
ikke bruges fgr den er blevet repa-
reret af en kompetent person.

— Der ma aldrig anvendes slibe-
midler, slibesvampe eller metal-
svampe til rengering af ovnlager af
glas, da dette kan ridse overfladen
og maske fgre til, at ruden spreen-
ger.

— Der ma ikke anvendes dam-
prenseapparat.

— Bgrn ma aldrig brug ovnen uden
opsyn, medmindre de har faet en
grundig vejledning, sa de forstar,
hvordan de bruger ovnen pa en
sikker made, og sa de forstar faren
ved en forkert brug heraf.



DANOIS

1 g Praesentation af ovnen

1.1 PRASENTATION AF OVNEN
0 Betjeningspanel

@ Lage

Q H&ndgreb

Denne ovn har 3 ribbepositioner til tilbehgrsdele:
ribbe 1 til 3.

1.2 VISNING PA DISPLAY
SKAERM TIL HOIRE

® Tilberedningstid

G Sluttidspunkt

8 Speerring af tastatur
& Minutur

9 Indikator for vaegt

SKARM TIL VENSTRE

°C Temperaturindikator
W  Styrkeindikator
O Indikator for Tilberedningsguide

< Stop af drejeplade

1.3 TAsTER

® B
®

A4

O, Taend (kort tryk) og Sluk (langt tryk)
® Indstilling af varighed
@TemperaturindstilIing/StyrkeindstiIIing

A\ Tast +, navigationsmenu
V' Tast -, navigationsmenu
E'Tilberedningsfunktioner
OK Godkendelse

1 4 TILBEH®R (ifglge modellen)

« Rist (1.4.1)

Anvendes til at toaste, brune eller grille. Risten ma
under ingen omstaendigheder bruges sammen med
andre beholdere i metal i mikrobglgefunktion, grill-
+ mikrobglgefunktion eller varmluft- + mikrobgl-
gefunktion.

Det er dog muligt at varme en fgdevare op i en
aluminiumsbakke ved at isolere den fra risten med
en tallerken.

* Bradepande i glas (1.4.2)

Den kan anvendes halvt fuld af vand til tilberedning
i vandbad i funktionen varmluft. Den kan ogsd bru-
ges som stegefad.

Bemaerk:

Sorg for at saette bradepanden midt pd
ribberne i siden for ikke at sendre luftcirku-
lationen.

® Rist + bradepande i glas (1.4.3)
Seet risten p& bradepanden for at opsamle steges-
aft eller fedt.

e Ribber (1.4.4)
2 ribber, der skal saettes i, giver mulighed for at
bruge risten i 3 niveauer.

e Drejeplade (1.4.5)

Den drejende plade giver en ensartet tilberedning
af madvarer, uden at du rgrer ved den.

Den kan dreje i begge retninger. Hvis pladen ikke
drejer, kontrolleres det, at alle elementerne er
placeret korrekt.

Den kan ogsd bruges som bageplade. Tag pladen
ud ved at tage fat ved de zoner, der er forudset
til det.

Det er drevet, der far glaspladen til at dreje rundt.
Hvis drevet tages ud, sgrg for at der ikke kommer
vand ned i motoraksens hul.

Husk at saette drevet, understgtningen med hjul og
den drejelige glasplade ind igen.

Forsgg ikke at dreje drevet til den drejende
glasplade manuelt, da du risikerer at beskadige



drivsystemet. I tilfeelde af drlig rotation, skal du
kontrollere, at der ikke er fremmedlegemer under
pladen.

N&r pladen er i stopposition, kan den anvendes til
store retter, der bruger hele ovnens overflade. I sd
tilfeelde er det ngdvendigt at dreje beholderen eller

1.5 pRIFTSPRINCIP

Mikroovne, der anvendes til tilberedning,
ggr brug af elektromagnetiske bglger. De
findes normalt i vores omgivelser i form af
radioelektricitet, lys, eller infrargde strdler.
Deres frekvens befinder sig i band pd 2450
MHz.
Deres egenskaber:

e De reflekteres af metaller.

e De gdr gennem alle andre materialer.

e De absorberes af molekyler af vand,
fedt og sukker.
N3r en madvare udsatter for mikrobglger,
foregdr der en hurtig bevaegelse af mole-
kylerne, hvilket fremkalder en opvarmning.
Bglgerne traenger cirka 2,5 cm ind i maden,
hvis maden er tykkere end disse 2,5 cm fore-
gér opvarmningen ind til midten af maden
via varmeledning, som ved traditionel tilbe-
redning.
Det er godt at vide, at mikroovne fremkalder
et simpelt opvarmningsfeenomen i maden,
og at de ikke er skadelige for helbredet.

2 Installation

2.1 ubPAKNING

N&r du modtager apparatet, skal du straks pakke
det ud, eller straks fd det pakket ud. Kontrollér
den generelle fremtoning. F& eventuelle forbehold
noteret pd fragtsedlen, og behold en kopi af den.
Tag alle de beskyttende elementer af. Kontrollér
og overhold apparatets egenskaber anfert pd
typeskiltet (2.1.1)

2.2 VALG MELLEM PLACERING OG
INDBYGNING

Dette apparat skal installeres i kolonne, som
angivet pd installationsskemaet (2.2.1 til 2.2.3).
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Tag ikke apparatet i brug med det samme (vent i
ca. 1 til 2 timer) efter at have flyttet det fra et koldt
til et varmt sted, da kondensationen kan bevirke, at
apparatet ikke fungerer korrekt.

Saet ovnen ind i et mgbel, sdledes at der er en
minimal afstand pd 10 mm til mgblet ved siden
af. Det mgbel, som ovnen bygges ind i, skal vaere
lavet af et varmebestandigt materiale (eller veere
beklaedt med et varmebestandigt materiale).

For stgrre stabilitet skal ovnen fastggres med 2
skruer gennem de huller, der er forudset til det.

2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING

Vigtigt:

Installationen skal udfgres af
kvalificerede installatgrer og teknikere.
Den elektriske sikring skal kontrolleres ved
indbygning i et mgbel. Den elektriske tilslutning
skal udfgres, inden apparatet seettes ind i mgblet.
Kontrollér, at:
- installationens forsyningseffekt er tilstraekkelig
(16 ampere).

Vigtigt:

Beskyttelsesledningen (grgn-gul)
forbindes til jordklemmen & p& apparatet
og skal tilsluttes jord.

Hvis der konstateres en beskadigelse, skal
ovnen afbrydes, eller ovnens sikring for
stromtilslutning skal fjernes.

Vi kan ikke drages til ansvar for ulykker eller
uheld pa grund af en manglende, beskadiget
eller ukorrekt jordforbindelse.

Hvis den elektriske installation i hjemmet
skal zendres eller tilpasses for at tilslutte
apparatet, skal dette udfgres af en kvalificeret
elektriker.

Under vedligeholdelse skal apparatet
frakobles elnettet, og sikringerne skal
udigses eller tages ud.
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3 Indstilling af klokken

3.1 INDSTILLING AF KLOKKEN

N&r ovnen teendes, blinker displavet pd 12:00
Klokkesleet indstilles med tasten \ eller
Godkend med OK.

3.2 AENDRING AF KLOKKEN

Ovnen skal veere slukket.

Tryk 2 gange pd tasten (® dagens klokkeslaet
blinker, og det er muligt at indstille dette.

Justér urets indstilling med tasten \V eller /\ .
Godkend med OK.

3.3 MINUTUR

Denne funktion kan kun anvendes, ndr ovnen
er slukket.

Tryk p& tasten ©O. Minuturet blinker. Indstil
minuturet med tasten \V og /\ . Tryk p& OK for

at godkende, og nedtzellingen begynder.
Nar tiden er forlgbet, udsendes et lydsignal. Tryk pad
en hvilken som helst tast for at stoppe lydsignalet.

BEMAERKNING: Du kan ndr som helst zndre eller
annullere indstillingen af minuturet. For at annullere
og vende tilbage til menuen for minutur og indstille
til 00:00.

3.4 SPARRING AF TASTATUR

Mens ovnen er slukket, trykkes der samtidigt
p& tasterne V' og /\ , indtil symbolet &
vises pd skaermen. Den samme handling
udfgres for at fjerne spaerringen.

3.5 STOP AF DREJEPLADE

Hvis du mener, at hgjden pd din ret vil
forhindre pladen i at dreje korrekt, skal
du programmere tilberedningsfunktionen
og derefter veaelge funktionen “Stop af
drejeplade”:

Tryk samtidigt p& tasten ® og O for at
stoppe pladens rotation. Stoppet bekreeftes
med et bip.

For at fa pladen til at dreje igen trykkes pd
samtidigt tasten ® og © .

O Godt réd:

Det er ngdvendigt at dreje
beholderen og rgre i indholdet halvvejs
i programmet, ndr funktionen Stop af
drejeplade er aktiveret.

E BEMAERKNING: Stop af drejeplade
kan ikke anvendes sammen med
optgningsfunktionerne.

R riberaning)

TILBEREDNINGSFUNKTIONER

1000 W

Hurtig opvarmning af drikke, vand og retter,
der indeholder meget vaeske.

Tilberedning af madvarer der indeholder
meget vand (supper, saucer, tomater osv.).

%) 900 W/ 100 W

800 W/ 700 W:

Tilberedning af friske og frosne grgntsager.
600 W:

Smelte chokolade.

500 W:

Tilberedning af fisk og skaldyr. Opvarmning
i 2 niveauer.

Tilberedning af tgrre grgntsager ved lavt
blus. Opvarmning eller tilberedning af sarte
madvarer p& basis af ag.

400W/ 300W:

Tilberedning ved lavt blus af maelkeprodukter,
syltetgj.

200W:

Manuel optgning. Blgdggre smgr, is.

100W:

Optgning af kager der indeholder flgde.

OPTONING

2| VARMLUFT + MIKROOVN

Denne kombinerede funktion forener
tilberedning i mikroovn med tilberedning i
varmluftsovn, og giver dig mulighed for at
spare meget tid.

Fglgende styrkeniveauer er tilgengelige for
mikroovnen: 100W-200W-300W.



STARK GRILL + MIKROOVN
Denne kombinerede funktion giver
mulighed for at bruge grill + mikroovn
pd samme tid, hvilket giver en hurtig
tilberedning. Du kan kombinere et hvilket
som helst niveau af grillstyrke (1 til 4)
med et af de disponible styrkeniveauer for
mikroovnen (fra 100 W til 700 W).

A
EZAN

MIDDEL GRILL + MIKROOVN
Denne kombinerede funktion giver
mulighed for at bruge grill + mikroovn
pd samme tid, hvilket giver en hurtig
tilberedning. Du kan kombinere et hvilket
som helst niveau af grillstyrke (1 til 4)
med et af de disponible styrkeniveauer for
mikroovnen (fra 100 W til 700 W).

AN
A

MEMO 1/2/3
(Hukommelsesfunktion)
Med hukommelsesfunktionen kan du gemme
3 ofte brugte tilberedningsprogrammer (eller
optgningsprogrammer), som du hurtigt og
nemt kan velge.

":,:’ VARMLUFTS GRILL

Med funktionen varmlufts grill
opndr du et sprgdt resultat for stege og
fjerkree, og lammekgller, oksekoteletter
bliver gennemstegt uden forvarmning.
Tilberedningen sker delvis med varmelegemet
foroven og propellen, der blaeser den varme
luft rundt.

Tilberedningstemperaturen kan justeres fra
50°C til 200°C.

VAN

GRILL

Funktionen Grill anvendes til at

tilberede og brune madvarer som gratiner

og kgd. Den kan bruges fgr og efter

kogning/stegning, ifglge opskriften.

Der findes 4 grillniveauer: fra 1 til 4 der gér

fra svag grill til meget straek grill.
VARMLUFT

@ Funktionen Varmluft anvendes til at
tilberede og brune madvarer pd samme made
som i en traditionel ovn. Tilberedningen sker
ved hjelp af et varmelegeme, der sidder
bag i ovnen, og en propel, der bleeser luften
rundt.

Tilberedningstemperaturen kan justeres fra
50°C til 200°C.
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U’ﬁ Kulinarisk VEJLEDNING

Funktionen “Smagsguide” velger de
passende tilberedningsparametre for dig i
forhold til den fgdevare, der skal tilberedes,
og dens veegt.

£
05 AUTOMATISK OPTGNING
Funktionen Automatisk optgning efter vaegt
Du sparer meget tid ved at optg frosne
madvarer i mikroovnen.

4.1 BRUG AF FUNKTIONEN MIKROOVN

Vealg funktionen 1000W med tasten E

En varighed vises som standard (1,30
minutter), og den maksimale effekt (1000
W) bliver sprogrammeret.

For at a&ndre denne varighed skal du trykke
pd tasten @derefter indstilles med tasterne \/
og /\..

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og
ovnen gar i gang.

Funktionen 900W/100W ggr det muligt at
veelge effektniveauet.

For at @&ndre denne effekt skal du trykke pd
tasten , derefter indstilles med tasterne V' 0g

/\..

Du kan ogsad indstille varigheden ved at
trykke pd tasten @, og derefter pd tasterne
N/ og /\.

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og
ovnen gar i gang.
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4.2 BRUG AF FUNKTIONERNE
KOMBINERET MIKROOVN

Veaelg funktionen med tasten EI.

En varighed vises som standard (30
minutter) pd skarmen til hgjre.

Den forudprogrammerede styrke (300 W)
og temperatur (200°C) vises skiftevis pd
skaermen til venstre.

For at andre varigheden skal du trykke pd
tasten (Oderefter indstilles med tasterne \/
og /\.

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og
ovnen gar i gang.

For at andre mikroovnens effekt eller
temperaturen skal du trykke p& tasten @,
derefter justeres parametrene med tasterne

og /\..

Godkend ved at trykke pd tasten OK, og

4.3 BRUG AF FUNKTIONERNE FOR
TRADITIONEL TILBEREDNING:

=] ] @]

Tryk p& tasten E| og veelge en traditionel
tilberedningsfunktion.

Ovnen foreslédr en temperatur, der kan an-
dres med tasterne V' og /\ . Tryk p&
OK, og tilberedningen starter straks.
Temperaturindikatoren blinker, s& leenge
den gnskede temperatur ikke er opndet.

For at indstille temperaturen trykkes p& @®.
Juster temperaturen med \V og /\ . Godkend
ved at trykke pd OK.

Ovnen varmer, funktionen for tilberedning

blinker. Ovnen udsender en raekke bip, nar
ovnen har ndet den valgte temperatur.

Tryk p& tasten O, visningen af
tilberedningstiden blinker for at angive, at
indstillingen er mulig.

Tryk pé& og /\ for at indstille
tilberedningstiden.
Godkend med OK.

Ovnen er udstyret med funktionen "SMART
ASSIST”, som ved en programmering af
varighed vil foresld en tilberedningstid,
der kan endres, i forhold til den valgte
tilberedningsméde.

Se tabellen herunder:

ANBEFALINGER
TILBEREDNINGSFUNKTION AF VARIGHED
AN
15 min.
VARMLUFTS GRILL
‘ZI 10 min.
MIDDEL GRILL
30 min.
VARMLUFT

4.4 TILBEREDNING MED UDSKUDT START
Fglg samme fremgangsmdde som for
programmeret varighed. Efter indstilling
af tilberedningstiden trykkes pd tasten @,
klokkeslaet for afslutning af tilberedning
blinker.

Indstil tidspunktet for tilberedningens
afslutning ved at trykke p& tasterne \/ og
/\ . Godkend ved at trykke p§ OK.
Visningen af slutning pa tilberedning blinker
ikke mere.

4.5 FUNKTIONEN AKTIV MEMO.

Ovnen er udstyret med funktionen “AKTIV
MEMOQ”, den fungerer som fglger:

- Hvis tilberedningsfunktionen under de sid-
ste tre tilberedninger har veeret den samme,
bliver den gemt, og den bliver automatisk
foresldet ved naeste tilberedning.

- Hvis du for hver tilberedningsfunktion aen-
drer den anbefalede temperatur 3 gange til
det samme, bliver denne andrede tempe-
ratur registreret som den nye anbefalede
temperatur.

@] Denne funktion er som standard

deaktiveret. G& til menuen for
indstillinger (se afsnittet om
indstillinger) for at aktivere denne
funktion.



5 @ Tilberedningsguide

5.1 FUNKTIONEN “TILBEREDNINGSGUIDE”
Funktionen “TILBEREDNINGSGUIDE (32} veelger de
passende tilberedningsparametre for dig i forhold til
den fgdevare, der skal tilberedes, og dens veegt.
Veelg funktionen Tilberedningsguide. Du skal vaelge
en forudprogrammeret madvare fra fglgende liste:
PO1: Frossen feerdigret

P02:
PO3:

Frisk feerdigret (kombineret funktion)
Frossen pizza (kombineret funktion)
P04: Frossen pizza (traditionel tilberedning)
PO5: Frisk pizza

P06: Quiche

PO07: Teerte (salt)

PO08: Fjerkree

P09: Oksekgd

P10: Svinekad

P11: Frisk faerdigret (mikroovn)

P12: Fisk

P13: Fiberholdige friske grgntsager

P14: Friske grgntsager

P15: Frosne grgntsager

Veelg funktionen med .

Vaelg dit program med “ og /\ , godkend
derefter ved at trykke pd OK.

Alt efter den valgte fgdevare, anbefales en veegt
(eller tilberedningstid), som blinker pd skaermen.
/Endr den gnskede parameter med tasterne vV
0g ”\ , og godkend derefter ved tryk pd OK.

BEMAERKNING: Varigheden kan ikke andres for
P06 og P07.

Via tryk pd ® kommer du til finindstilling af
tilberedning (tilberedning med udskudt start).
Juster tilberedningstiden, hvis der er behov for det
med tasterne V' og 7\, og godkend derefter
ved tryk pd OK.

FUNKTIONER FOR AUTOMATISK OPT@ONING
Funktionerne for automatisk optgning veelger de
passende tilberedningsindstillinger for dig i forhold
til den madvare, der skal tilberedes, og dens vaegt.
Veelg en forudprogrammeret madvare fra fglgende
liste:

PO1: Optgning af kad, fjerkrae og feerdigretter*
P02: Optgning af fisk*

P03: Optgning af brgd*

* Med disse funktioner kan der ikke anvendes
udskudt start.
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Veelg funktionen automatisk optgning .
Veelg et program, og oplys madvarens vaegt med
N og 7\ (i intervaller pd 50 g), godkend derefter

ved at trykke pd OK. Ovnen starter.

N&r halvdelen af tilberedningstiden er gdet, angi-
ver ovnen, at du skal vende maden ved at udsende
et bip og "TURN" vises.

6 (@ ETTEED

6.1 MEMO 1/2/3 (Hukommelsesfunktion)
Med hukommelsesfunktionen kan du gemme
3 ofte brugte tilberedningsprogrammer
(eller optgningsprogrammer), som du
hurtigt og nemt kan veelge.

Programmering af en hukommelsestast
Programmer farst den valgte
tilberedningsmdde med tasten B (f.eks.:
varmluft).

Reguler temperaturen og styrken (f.eks.:
220°C), derefter tilberedningstiden (f.eks.:
25 minutter).

Gem tilberedningsprogrammet via et langt
tryk pd tasten OK, indtil “"MEMO -1-" vises
pé displayet.

Valg et af de frie programmer der skal
gemmes: 1 — 2 eller 3 med tasterne V og
/\ for at g& fra det ene til det andet.
Tilberedningstiden blinker. For at godkende
trykkes pd OK, et bip bekrafter
registreringen, ga ud af
programmeringsfunktionen via et langt tryk

péd O©.

Brug af et program fra hukommelsen

Veelg funktionen @& med tasten .

“MEMO ---" blinker pd displayet.

Veelg det gnskede gemte program 1 — 2
eller 3 med V og/\ for at g& fra det ene
til det andet.

Tryk p& tasten OK, det gemte program
starter straks.

Bemeerk:

Fglg den samme fremgangsmdde for at
erstatte den foregdende programmering.
Du kan gemme alle funktioner undtagen de
automatiske programmer.



DANOIS

7 (T

RENGO@RING AF OVNEN UDVENDIGT

Brug en blgd klud, fugtet med produkt til ruder.
Brug aldrig skurecreme eller skuresvampe.

A Advarsel
Der mad aldrig anvendes slibemidler,
slibesvampe eller svampe af metal til

renggring af ovnldger af glas, da dette kan
ridse overfladen og maske fore til, at glasset
spranger.

RENGO@RING AF GLASRUDEN INDVENDIGT

Det anbefales at renggre ovnen jeevnligt og at fjerne
alle madrester indvendigt og udvendigt. Brug en
klud fugtet med saebevand. Hvis ldgen eller dens
pakning er beskadiget, m& mikroovnen ikke bruges,
fagr den er blevet repareret af en kompetent person.
Hvis ovnen lugter eller er snavset, stil en kop med
vand tilsat citronsaft eller eddike ind i ovnen, lad
vandet koge i 2 min., og renggr vaeggene med vand
tilsat lidt opvaskemiddel.

UDSKIFTNING AF PARE

Kontakt eftersalgsservicen eller en autoriseret
kvalificeret person for ethvert indgreb pd lampen.

8 (& T

8.1 MENu

Du kan lave flere forskellige indstillinger af
ovnen. For at ggre dette:

Tryk p& tasten © , indtil “MENU"” vises for at
komme ind i tilstand for indstilling, og tryk
igen p& tasten O for at vaelge de forskellige
indstillinger.

Aktiver eller deaktiver med tasterne V' og

de forskellige parametre, se tabellen i
det fglgende. For at gd ud af tilstanden
“MENU" trykkes p8 tasten O, indtil klokken
vises.

Aktivering/deaktive-
ring af tasternes bip

Aktivering/deaktive-
ring af demo-indstil-
ling

5d ofF

Aktivering/
deaktivering af
tilstanden memo

Funktion for Holde varm:

Positionen ON, funktion
er aktiveret.

Positionen OFF, funktion
er deaktiveret.

FUNKTION FOR HOLDE VARM

Hvis 13gen ikke dbnes efter tilberedningsprocessen,
gdr oven efter 2 minutter i funktionen Holde varm i
15 minutter, “"HH" vises pd skaermen.

9 Fejl og lgsninger

Nogle problemer kan du selv Igse:

Ovnen varmer ikke op. Kontrollér, om
ovnen far tilfgrt strgm, eller om der er
sprunget en sikring i din eltavle. Kontroller,
om ovnen er indstillet til tilstanden
demonstration (se afsnittet om indstillinger).
Lampen i ovnen fungerer ikke. Udskift
paeren eller sikringen. Kontrollér, om ovnen
er tilsluttet elnettet.

Kgleventilatoren fortssetter med at
kore efter slukning af ovnen. Det er helt
normalt, at ventilationen kan kgre helt op til
maksimalt 1 time efter tilberedning i ovnen.
Det sker for at seenke temperaturen inde i
ovnen. Hvis det fortsaetter ud over en time
kontaktes kundeservice.
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PAS PA MILIGET

Emballagematerialerne til dette apparat kan
genbruges. Du kan sgrge for, at det bliver genbrugt
og dermed veere med til at beskytte miljget ved at
bortskaffe dem pd genbrugspladsen.

Apparatet indeholder ligeledes flere genanvendelige
materialer. Dette angives med den
illustrerede tegning for at vise, at brugte
apparater ikke md blandes sammen med
almindeligt husholdningsaffald.
Genvindingen af apparater, som

_producenten organiserer, sker under de

mest optimale betingelser i overensstemmelse med

Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2002/96/EF

om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.

Kontakt kommunen eller forhandleren for at fa at

vide, hvor brugte apparater kan afleveres i naerheden

af din bopael.

Vi takker for dit samarbejde med hensyn til at

beskytte miljget.
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FORBRUGERSERVICE

For at f& mere at vide om vores produkter kan du g
ind pd vores website:
www.brandt.com

Du kan kontakte os:
> Via vores website, www.brandt.com
Rubrikken “SERVICE".

> Via e-mail til folgende adresse:
relations.consommateurs@groupebrandt.com

> skrive til os pd fglgende adresse:
Service Consommateurs BRANDT
5 avenue des Béthunes

CS69526 SAINT OUEN LAUMONE
95060 CERGY PONTOISE CEDEX

DANOIS

INDGREB

Eventuelle indgreb pd apparatet skal foretages af en
kvalificeret tekniker, som er autoriseret af maerket.
N&r du ringer til os, skal du, for at vi bedre kan
hjzelpe dig, have alle oplysningerne om dit apparat
klar (varenummer, servicereference, serienummer).
Disse oplysninger stdr pd typeskiltet.

,,,,,,, a8 _
SERVICE : TYPE |
,,,,,,, e _m.a
: |
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, T TR
H
C m | ' m

B: Forhandlingsreference
C: Servicereference

H: Serienummer

ORIGINALE DELE
Ved vedligeholdelsesreparationer, skal du bede om
at der udelukkende anvendes godkendte originale

reservedele.
PIECE
Q a
O,
Ys o 55
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PRASTATIONSPRGVNING

Praestationsprgvning ifalge normerne CEI/EN/NF EN 60705;

Den Internationale Elektrotekniske Kommission, SC.59K, har etableret en norm angaende
sammenlignende preestationsprgvning udfert pa forskellige mikroovne.

Vi anbefaler fglgende for dette apparat:

. Belast-| Tid Vealger for o
Pravning . 9 Beholdere/Gode rad
ning ca. styrke
. Pyrex 227
Kagecreme med 1280 | e e m Pa drejepladen
&g 500 W
(12.3.1) ) . Pyrex 220
g |1 8 G Pa drejepladen
Savoie-kage . Pyrex 827
(12.3.2) 4759 | 6-7min. 700w Pa drejepladen
Pyrex 838
Farsbrod 900g | 14 min. 700 W Daekket med en plastfilm.
(12.3.3) .
Pa drejepladen
Optgning
af ked 500g [11-12min. 200 W Pa drejepladen
(13.3)
Optening af hind- .
beer 2509 | 6-7 min. 200 W Papeé” dfr':i t"l"gg;';e”
(B.2.1) jep
Kartoffel- . .
: . Middel grill Pyrex 827
gratin 1100 g |23 - 25 min. . .
(12.3.4) +700 W Pa drejepladen
Lagt pa hele
. rist + bradepande
. Staerk grill b
24 - 26 min. + 500 W Indsaet pa niveau 1
Kylling nedefra _
(12.3.6) 1200 g Vendes efter halvdelen af tiden
Varmluft | et emaljeret lerfad
35 - 40 min. 200 °C Lagt pa rist indsat pa niveau 1
+200 W nedefra
Varmluft
(1K23265) 7009 20 min. 220°C Sat pépr)i/sr?exnsiﬁ/eau 1
e +200 W ’




